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PIZZA NAPOLITAINE Format 12” et 16” 
Notre pâte est fermentée lentement pendant 72 heures avec 
un préferment, à partir de farines italiennes de qualité 
supérieure.  

MARGHERITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17/32
Sauce tomate, fior di latte, Pecorino, basilic. �

BOUCHER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
Sauce tomate, fior di latte, jambon, bacon, saucisse, ail.

DIAVOLA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19/35
Sauce tomate, fior di latte, soppressata, Pecorino, miel épicé, basilic. �

TOM BOY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23/42
Sauce tomate, fior di latte, saucisse, poivrons rouges rôtis, quenelle de ricotta, 
Pecorino.

LUIGI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17/32
Sauce tomate, fior di latte, pesto, mozzarella, provolone, Pecorino, basilic. �

BARBARA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24/44
Sauce tomate, fior di latte, Parmigiano, pepperoni, stracciatella, piments 
Roquito, miel épicé, basilic.

SALSICCIA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21/39
Sauce tomate, fior di latte, oignons rouges, saucisse, Parmigiano, ail.

BROOKLYN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22/40
Sauce tomate, pepperoni, mozza, Pecorino, provolone, graines de sésame sur 
la croûte.

PEPPA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Sauce tomate, fior di latte, piments Roquito, saucisse, provolone.

HAWAIIENNE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24/44
Sauce tomate, fior di latte, provolone, jambon, bacon, ananas rôti.

JIMMY BUFFA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20/37
Panna, fior di latte, provolone, poulet, sauce Buffalo, ranch, basilic. ��

CHAMPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19/35
Panna, fior di latte, champignons, sel à la truffe. �

VODKA. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19/35
Sauce vodka, mozza, basilic, soppressata, Parmigiano. �

PISTACHE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
Panna, fior di latte, mortadelle, stracciatella, pesto, pistaches, miel.

FIGUE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24
Panna, fromage de chèvre, fior di latte, prosciutto, confiture de figues au 
sésame, réduction balsamique, basilic.

QUATTRO FORMAGGI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19/35
Panna, fior di latte, provolone, gorgonzola, Parmigiano, basilic. �

RONI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18/33
Sauce tomate, mozzarella, provolone, pepperoni.

MADONNA (SANS MOZZA) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
Sauce tomate, Burrata Puglia, poivre noir, basilic, huile d’olive. �

PIZZA DÉTROIT
Quantités limitées, jusqu’à épuisement des stocks.
CADILLAC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
Fromages, sauce tomate, pepperoni, miel épicé, stracciatella, origan, Grana 
Padano.

RAM . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
Fromages, sauce tomate, soppressata, pepperoni, saucisse, origan, Grana 
Padano.

FIREBIRD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
Fromages, poulet, sauce Buffalo, ranch, basilic, Grana Padano. ��

8MILE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Fromages, sauce tomate, pepperoni, Parmigiano.

PIZZA SICILIENNE Format moitié ou complète

Quantités limitées / Moitié vient avec une  petite salade 
César. - Avant 16 h.
SMASH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17/25
Mozza, sauce tomate, pepperoni, stracciatella, miel épicé, Parmigiano.

SWAUCE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16/23
Mozza, sauce tomate, pesto, sauce vodka, Parmigiano, basilic déchiré. �

À PARTAGER
Notre rituel préféré pour ouvrir la table.
BOUCHÉES À L’AIL  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
Petits pains enrobée de beurre à l’ail maison, sauce marinara. �

BOL DE TARALLI  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5
Huile d’olives or Pepperoncino.  �

SALADE CÉSAR  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  15
Romaine, croûtons, Parmigiano, sauce César. �

PAIN MAISON  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5
Pain frais fait sur place et cuit à la commande, servi avec huile d’olive et réduction 
de balsamique. �

POMMES DE TERRE CROUSTILLANTES  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9
Parmesan, zeste de citron, ranch. �

PAIN À L’AIL AU FROMAGE .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
Mozza fondue, Grana Padano, fines herbes. �

BURRATA D’HIVER .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
Burrata crémeuse servie avec tomates sur grappe rôties, crumble de pistaches, 
miel épicé, huile d’olive, sel Maldon et poivre noir concassé. Accompagnée de pain 
maison chaud. �

SANDWICHS
Préparé sur commande.
PROSCIUTTO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  21
Panuozzo, prosciutto, stracciatella, tomates en grappe rôties, roquette.

MORTAZZA  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  19
Mortadelle, pesto, stracciatella, pistaches.

JULIUS  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  17
Romaine, Parmigiano, croûtons, poulet, bacon et sauce César.

JOB À L’ ITALIENNE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
Jambon, mortadella, giardiniera, mozza, provolone. �

ELMER FUDD  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
Stracciatella, champignons, fior di latte, saucisse, fromage de chèvre.

MIMI  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
Pesto, soppressata, saucisse, fior di latte, provolone, oignons rouges, ananas.

PBLT  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  16
Pesto, mayo, fior di latte, bacon, tomates en grappe rôties, romaine.

POULET PESTO  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  17
Fior di latte, pesto, poulet, provolone.

PÂTES
Pâtes tréfilées au bronze et séchées lentement pour une 
meilleure texture, plus de goût et des sauces qui adhèrent 
parfaitement.
VODKA ÉPICÉE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  19
Parmigiano, fusilli � �

PESTO STRACCIATELLA  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  21
Fusilli, pesto, pignons de pin, stracciatella. �

CACCIO ET PEPPE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  17
Mezze maniche, Pecorino, poivre noir. �

DESSERTS
POUDING À LA BANANE  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
Pouding à la vanille léger, bananes fraîches, biscuits Biscoff et miettes de biscuits 
Graham. �

BÂTONNETS AU NUTELLA  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9
Bâtonnets de pâte garnis de Nutella, nappés de caramel. �
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SUR MESURE
NAPOLITAINE   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  23/42
Choisissez une sauce: Tomate, Pesto, Vodka, Panna.
Choisissez un fromage: Fior di latte, Mozza râpée, Véganne.
Choisissez vos 3 garnitures: Voir liste de garniture ici bas pour les choix. Les garnitures Premium non inclus et 
chargé en extra.

DÉTROIT & SICILIENNE   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  23
Choisissez une sauce: Tomate, Pesto.
Fromage inclus: Fromage Brick.
Choisissez vos 3 garnitures: Voir liste de garniture ici bas pour les choix. Les garnitures Premium non inclus et 
chargé en extra.

GARNITURES & EXTRAS

LÉGUMES $1: Champignons, Onions rouges, Olives, Basilic, Arugula, Piments Roquito, Jalapeños. 
FROMAGES $3: Fromage de chèvre, Gorgonzola, Provolone, Pecorino Romano, Parmigiano Reggiano. 
PROTÉINE $3: Pepperoni, Jambon, Soppresata, Poulet, Saucisse, Bacon. 
PREMIUM: Stracciatella $6 - Prosciutto 5$ - Burrata $9 
SAUCES EN FILET: Vodka $2 - Buffalo 2$ - Ranch $2 - Miel épicé $2 
EXTRA: Bread $4 - Fior di latte $3 - Mozza râpée $3

NOTRE HISTOIRE
Tout a commencé avec un four installé dans une cour arrière, animé par l’amour de la véritable pizza napolitaine et le goût de 

l’expérimentation. Grace et JD ont entamé leur parcours avec des ingrédients simples, un four très chaud et une curiosité 
partagée. Dès les premières pizzas, ils ont découvert toute la complexité de l’art de la pizza. Ils ont exploré les techniques, les 

saveurs, la fermentation et les styles, de la pâte napolitaine intemporelle à la généreuse pizza de style Detroit aux bords carrés, 
en passant par la sicilienne.

Chez Brigade Pizza, chaque plat raconte une histoire. Nous honorons la tradition de la pizza artisanale faite à la main, tout en 
aimant expérimenter et surprendre. Notre cuisine est un lieu de chaleur, de rires et de collaboration, où chaque pointe reflète 

notre parcours, notre amitié et notre amour de la bonne cuisine.

En franchissant les portes de Brigade Pizza, vous n’entrez pas seulement dans un restaurant : vous rejoignez une communauté. 
Un endroit où l’on partage les tables, où les saveurs sont célébrées et où l’esprit de découverte se retrouve dans chaque bouchée. 

Nous sommes enracinés dans la tradition, libres d’explorer, et toujours heureux de vous accueillir comme en famille.

De notre four à votre table, nous vous invitons à partager le voyage.

EST. 2014

SCANNEZ 
pour voir notre instagram


