
* VÉGÉTALIEN: Remplacez le fromage par notre Mozzarella et/ou la viande 
par du pepperoni végétalien. Demandez au serveur.
Pour toute allergie ou intolérance, merci d'en informer votre serveur.  Nous 
n'offrons pas un environnement sans allergie et ne pouvons offrir aucune garantie.

PARTAGER
BOUCHÉES À L’AIL 7 | !  

Bouchées moelleuses au beurre à l'ail et parmesan avec sauce marinara.

PAIN À L'AIL GRATINÉ 9 | !  
Pain cuit au four, couvert de fromage mozzarella et beurre à l’ail.

CHIPS 5 | ♥ 

Salé / Lime et poivre rose / Paprika

FOCACCIA 6 | ♥
 Focaccia chaude servie avec romarin, huile d'olive et fleur de sel. *Quantité limitée.

OLIVES 9 | ♥ 

* Nos olives contiennent des noyaux.

ARTICHAUTS MARINÉES 9 | ♥ 

Artichauts marinés maison.

PÂTES FRAÎCHES
Nos pâtes sont fabriquées sur place dans une filière en 

bronze. 
Toutes nos sauces sont faites maison. 

FUSILLI ALLA VODKA 17 | # | !   
Vodka épicée, parmesan.

MAC AU FROMAGE 18 | !     
Crème, pecorino romano, Grana Padano.

PESTO STRACCIATELLA 21 | !    
Fusilli, pesto crémeux, parmesan, stracciatella et basilic.

CACIO E PEPE  18 | # | !  
Spaghetti, pecorino romano, poivre noir.

LUMACHE ‘NDUJA 21 | # 
Lumache, tomato, crème, ‘nduja, pecorino romano, 

flocons de chili.

NOTRE HISTOIRE
Notre aventure a commencé dans notre court arrière en 

2013, avec un four à bois artisanal, où nous avons 
perfectionné nos recettes sous la pluie et la neige avant 

d’ouvrir Brigade Montréal en 2014. En 2023, nous avons 
ouvert notre deuxième emplacement à Boucherville, 

partageant notre passion pour la pizza napolitaine et les 
pâtes fraîches.

Notre objectif est de rendre la cuisine de qualité accessible 
dans un cadre décontracté et convivial, idéal pour toute 

occasion – d’un dîner en amoureux à une réunion d’affaires 
au souper en famille. Avec une équipe rigoureusement 

formée et une pâte fermentée longtemps, chaque plat chez 
Brigade offre une saveur unique.

! ( Végétarien)  |   ♥ (Végétalien)  |  ! (Épicé)  

♥

ANTIPASTO SALUMI 29  
Prosciutto, soppressata, salami, stracciatella, roquette avec 

réduction balsamique et focaccia.

ANTIPASTO VERDURE 26 | ! 
Coeur d'artichauts marinés, fior di latte, olives marinées, 

peppadews et focaccia.

SALADES

SALADS
WESTMOUNT 16

Roquette, ricotta, amandes grillées, canneberges séchées, réduction 
balsamique, huile d'olive et miel épicé.

CÉSAR À CÔTÉ 8 / REPAS 14 | !  
Romaine, basilic frais, câpres, croûtons, Grana Padano et vinaigrette. 

SANDWICH
ITALIEN 17

Soppressata, jambon, salami, tomates, provolone, huile d’olive, mayo, 
salade, giardiniera, sel, poivre.

JAMBON 15
Jambon, tomates, provolone, huile d’olive, mayo, salade, sel, poivre.



MARGHERITA 19/31 | !   
Tomates écrasées, fior di latte, huile d’olive et basilic.

WASUP  21/34 | ## 
Tomates écrasées, fior di latte, salami, soppressata, jalapeños 
marinés, miel épicé.

PÉTAK 23/36 - BLANCHE   
Mozzarella, saucisses Italiennes, patates, flocons de chili et basilic.

LUIGI 21/34 | !     
Sauce tomate, fior di latte, mozzarella, provolone, pecorino romano, 
pesto et basilic.

BARBARA 23/36 | # 
Tomates écrasées, pepperoni, stracciatella, fior di latte, piments 
péruviens et miel épicé.

BROOKLYN  21/34
Tomates écrasées, sésame sur la croûte. Pepperoni, mozzarella, 
provolone, pecorino romano.

POOKIE 23/36 | !     
Sésame sur la croûte. Fior di latte, mozzarella, artichauts, oignons 
rouges, olives, sauce gojuchang et basilic déchiré.

BOUCHER  23/36
Tomates écrasées, jambon, saucisses Italiennes, bacon, fior di latte, 
ail.

NEIGE 21/34 - BLANCHE | !   
Crema, fior di latte, mozzarella, ricotta fouettée au romarin, Grana 
Padano, quartier de citron et basilic.

LA FIGUE  25/36 - BLANCHE
Crema, fior di latte, fromage de chèvre, prosciutto, confiture de figue 
et sésame, réduction balsamique.

CHAMP  21/34 - BLANCHE | !     
Crema, fior di latte, provolone, champignons rôtis aux herbes.

CACCIO E PEPE 23/36 - BLANCHE | !     
Grana Padano, fior di latte, mozzarella, poivre noir.

PROSCIUTTO E RUCOLLA 25/39 - BLANCHE    
Tomates écrasées, fior di latte, roquette, prosciutto, huile d’olive, 
Grana Padano.

PEPPA PIG 23/36
Tomates écrasées, fior di latte, mozzarella, saucisses Italiennes, 
peppadews, Grana Padano, basilic.

CAPRICCIOSA 23/36
Tomates écrasées, fior di latte, jambon, olives Castelvetrano, 
artichauts marinés, champignons et basilic.

SUR MESURE 
2 GARNITURES 21/34 - 3 GARNITURES 23/36 
Mozzarella et sauce incluses.

8 MILE  23
Fromage brick, pepperoni, sauce tomate.

RAM 25
Soppressata, pepperoni, saucisses Italiennes, fromage brick, sauce 
tomate.

VIPER 23 | # 
Pepperoni, jalapeños marinés, fromage brick, miel épicé, sauce 
tomate.

MUSTANG 25
Viande fumée, cornichons, fromage brick, sauce moutarde au miel 
fumé, aneth.

CADILLAC 25 | #  
Pepperoni, fromage brick, stracciatella, miel épicé, sauce tomate.

SUR MESURE  
2 GARNITURES 23 - 3 GARNITURES 25
Fromage et sauce incluses.

LÉGUMES
Artichauts marinés + 2/4
Champignons rôtis + 4/6
Oignons rouges + 1/2
Roquette + 2/4
Peppadews #  + 2/4
Jalapeños marinés + 1/2
Olives Castelvetrano + 2/4
Basilic + 1/2

PROTÉINES
Bacon + 3/6
Pepperoni + 3/6
Salami + 3/6
Pepperoni végane ♥ + 3/6
Jambon + 3/6
Saucisses Italiennes + 3/6
Soppressata #   + 3/6

FROMAGES
Provolone + 4/8
Fromage de chèvre + 4/8
Ricotta fouettée au romarin + 4/8
Grana Padano + 2/4
Pecorino romano + 3/6
Fior di latte + 3/6
Mozzarella râpée + 3/6
Mozzarella végane ♥ + 3/6

PREMIUM
Prosciutto + 5/10
Stracciatella + 5/10
‘Nduja  # + 4/8

FINITIONS
Réduction Balsamic + 1/2
Miel épicé # + 2/4
Pesto + 2/4

PIZZA NAPOLITAINE
Notre pâte à pizza napolitaine passe par un long processus de 48h à 72h.

PIZZA DÉTROIT 
Pizza carrée légère, bords croustillants de fromage grillé. *Quantité limitée.

GARNITURES SUR MESURE
La 4ème garniture et les suivantes seront calculées au prix indiqué ci-dessous. 

Les ingrédients PREMIUM seront facturés en supplément quel que soit le nombre de garnitures choisi.


